Zutaten far 4 Personen
Blatterteig. 1 Eigelb. 150g Reibekase
(Gouda oder Emmentaler
Arbeitsgerate
Backpinsel. kleine Schussel.

Nudetholz, Messer. Tasse, Backpapier.
Backhandschuh
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Den Blatterteig etwas ausrollen und ihn mi - i '
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(z. B. Waldbeere)

250 ml Apfelsaft
3 Gewlirznelken

1 Stange Zimt
oder etwas gemahlenen Zimt

Saft einer Biozitrone

Saft + Schale einer % Orange

Rohrzucker nach Bedarf @
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